Kartoffelsalat

600g Festkochende Kartoffeln (z.b. Bamberger Hornchen)
Kimmel

409 Rapskernol

409 Schalotten

150ml Gemusebrihe

80g Créme fraiche

20g grober Senf

Salz, Pfeffer, Apfelessig
Gartenkresse oder Sprossen

Fur den Kartoffelsalat die Kartoffeln zusammen mit Kimmel

weich kochen, noch heif3 pellen und in 0,3 cm breite Scheiben schneiden.

Die Schalotten in Rapskerndl glasig andinsten, mit Gemusebrthe abloéschen

und leicht einkochen lassen. Créme fraiche und Senf einrtihren,

mit Salz, Pfeffer und Essig wirzen, mit Purierstab purieren und auf die vorbereiteten
Kartoffelscheiben gie3en. Gut verriihren und durchziehen lassen.

Mit der Gartenkresse garnieren.



