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Roh-Rohrzucker

Butter

Vanille o. Vanillezucker
Weizen-Vollkornmehl
Eiweil3

Walnusse, fein gerieben

Nussmark

Butter
Bitterschokolade
Honig

Schokolade und Walnusshalften fur die Garnitur

Aus den oberen Zutaten einen Murbeteig kneten, ruhen lassen.
Teig ausrollen, kleine Kreise ausstechen, auf einen

mit Backpapier ausgelegtes Blech legen, backen.

Nussmark mit Butter und flissiger Schokolade zu einer

glatten Creme ruhren, mit Honig sif3en.

Creme in einen Spritzbeutel fullen. Immer zwei

Taler mit der Creme zusammensetzen, mit Schokolade

und einer Walnusshélfte belegen, fest werden lassen.

Bei 180C ca. 10 min backen.



